
  Vini rossi in bottiglia 
. Piemonte / Valle d'Aosta 

- Pinot Noir doc vallèe ‘2017       (Ottin)  Euro  42.00 

- Torrette     doc vallèe ‘2017       (Ottin)  Euro  42.00 

- Monferrato  doc la spinetta pin’97 (Rivetti)  Euro  50.00 

- Monferrato doc  i cadetti di sonvico’02      (La Barbatella)  Euro  36.00 

- Barbera D’Alba doc ‘2017 (Massolino-Serralunga)  Euro  28.00 

- Barbera D’Alba doc mervisano ‘2014   (Orlando Abrigo) Euro  35.00 

- Dolcetto D’Alba  doc ‘2018 (Orlando Abrigo) Euro  24.00  

- Dolcetto D’Alba doc ‘2016/17   (Massolino-Serralunga)  Euro  24.00 

- Langhe doc sperss ’96                                (Gaja) Euro 380.00 

- Langhe costa russi ‘1996                         (Gaja) Euro 550.00                   

                                                     

- Nebbiolo D’Alba doc valmaggione ‘2011     (Brovia)  Euro  35.00 

- Nebbiolo D’Alba doc valmaggiore ‘2016    (Orlando Abrigo) Euro   35.00 

- Nebbiolo D’Alba doc bricco barone ‘2016    (M.Abbona) Euro   35.00 

- Nebbiolo Langhe doc’2018          (Mascarello G. & Figlio) Euro   70.00 

- Nebbiolo doc Langhe settevie ‘2016       (Orlando Abrigo) Euro   30.00  

- Nebbiolo Langhe doc ‘2017                      (Elio Grasso) Euro   38.00 

- Nebbiolo Langhe doc ‘2016                       (G.Pellissero) Euro   29.00  

- Barbaresco  docg ’96 il bricco                      ( Pio Cesare )         Euro 135.00 

- Barbaresco  docg  '97                                     (Gaja)  Euro 350.00 

- Barbaresco dop ‘2016                                 (Gaja) Euro 260.00 

- Barbaresco docg  sorì tildin '95                   (Gaja) Euro 550.00 

- Barbaresco sorì s.lorenzo ‘96                      (Gaja) Euro 550.00  

- Barbaresco docg nubiola ‘2014                 (G.Pellissero) Euro   48.00 

- Barbaresco docg riserva vanotu ‘2015      (G.Pellissero) Euro   80.00 

- Barbaresco docg meruzzano ‘2016            (Orlando Abrigo) Euro  44.00 



- Barbaresco docg montersino  ‘2014          (Orlando Abrigo) Euro  55.00 

- Barbaresco docg riserva rongalio ‘2012           (Orlando Abrigo) Euro  60.00  

- Barbaresco docg scudetto 2017       (Mascarello & figlio) Euro  80.00                                                                                                                                                                                                                                                                    

- Barolo docg   '96                                      ( Marcarini )  Euro  80.00 

- Barolo  docg   '95 ornato                        ( Pio Cesare) Euro 135.00 

- Barolo   docg  Cicala  ‘1998                    ( Aldo Conterno) Euro 160.00                                  

  

- Barolo docg   '93 brunate                               ( Ceretto) Euro 85.00 

- Barolo docg   Cannubi '96                           (Prunotto) Euro 85.00 

- Barolo  docg   '95/’97  Capp. di S. Stefano     (R.D.Manzoni) Euro115.00 

- Barolo docg   Paesi Tuoi ‘2012                      (Vigne Colte)        Euro 40.00 

- Barolo docg ‘2012                                          (Massolino) Euro 48.00 

- Barolo docg ravera ‘2013                             (M.Abbona) Euro 55.00 

- Barolo  docg boscareto ‘1990                      ( Batasiolo ) Euro 98.00 

- Barolo docg bofani ‘1889                                 (Batasiolo) Euro 98.00 

- Barolo docg corda della briccolina ‘1991          (Batasiolo)     Euro 98.00 

- Uvaggio doc ‘2004               (Pr0pr.Sperino) Euro 48.00 

- Alterego vdt  '97                                              ( Coppo) Euro 52.00 

. Lombardia 

- Arpepe Valtellina doc ‘2017 (Ar.Pe.Pe.)  Euro 28.00 

- Il Pettirosso nebbiolo  igt T.zze Retiche di Sondrio ’2015  (Ar.Pe.Pe) Euro 38.00 

- Valtellina Super.docg grumello ’2014 ( Marsetti )      Euro 31.50 

- Valtellina Super. docg le prudenze ’2014  (Marsetti)  Euro 33.50 

- Valtellina Super. grumello roccadepiro riserva ‘2015   (Ar.Pe.Pe.) Euro 40.00 

- Valtellina Super. grumello sant’antonio riserva ‘2009    (Ar.Pe.Pe.) Euro 70.00 

- Valtellina Super. Grumello riserva ‘2016 (Dirupi)  Euro 55.00 

- Valtellina Super. docg costiera d.cicale ’2012  (Selva Pietro)  Euro 32.00 



- Valtellina super.docg ‘2016 (Dirupi)   Euro 37.00 

- Valtellina Super. mazèr  docg ’2016            (Negri)   Euro 36.50 

- Valtellina Super. inferno riserva sesto canto  ‘2009    (Ar.Pe.Pe.) Euro 70.00 

- Valtellina Super. sassella  docg  marena ’2016 (M. Prevostini)  Euro 32.00 

- Valtellina Super. sassella  docg  sommarovina’2016  (M. Prevostini) Euro 45.00 

- Valtellina Super.sassella  docg roccerosse riserva ‘2005 (Ar.Pe.Pe.)  Euro 60.00 

- Valtellina Super. docg sassella docg le tense ’2016   (Negri)  Euro 36.50 

- Valtellina Super.sassella  docg stellaretica riserva’2015 (Ar.Pe.Pe.) Euro 40.00 

- Valtellina Super. docg prestigio ‘2004/’2010 ( Triacca)  Euro 45.00 

- Valtellina Super. docg ’01 virtù/sirano (Vinautori)  Euro 29.00 

- Valtell.Super. scerscè nettare  ‘2016 (Tenuta Scerscè)  Euro 30.00 

- Valtellina Super. docg sfursat ’2013 ( Marsetti)  Euro 57.00 

- Valtellina Super. docg sforzato  5stelle  ‘2016   ( Negri)  Euro 95.00 

- Valtellina Super. docg sforzato sandomenico ‘2010  (Triacca)  Euro 54.00 

- Valtellina Super.sforzato biologico ‘2017 (Drupi)  Euro 75.00 

- Domasino igt terre lariane ‘2014 (Az.Agric.Sorsasso)  Euro 28.00 

- Bonarda vivace doc oltrepo pavese vaiolet ’2017 (Monsupello)  Euro 24.00 

- Rosso   doc terre di franciacorta  ’02 (Cà Del Bosco)  Euro 55.00 

- Carmenero  vdt ( Cà Del Bosco)  Euro 72.00 

. Trentino - Alto Adige 

- Pinot Nero-Blauburgunder doc pigeno ‘2014       (Stroblhof)  Euro 45.00 
- Pinot Nero centa igt trentino ‘2018/’19 (M.Donati)  Euro 29.00 

- Situla igt vigneto delle dolomiti ’2018/’19   (M.Donati)   Euro 21.00 

- Teroldego Rotaliano doc ‘2016          (M.Donati)  Euro  30.00    

- Teroldego Rotal.selez.doc sangue di drago ’2011(M.Donati)  Euro 45.00 
- Lagrein Rubino doc trentino fratte alte ’2018/’19   (M.Donati)  Euro 27.00 
- Syrah igt  costa dei sauri  trentino  ’2011 (M.Donati)  Euro 32.00 
- Pinot Nero doc altoadige ‘2018 (Cantina Cortaccia)  Euro 24.00 
- Pinot Nero doc alto adige riserva glen ‘206    (Cantina Cortaccia) Euro 36.00 
- Curtis (cabernet-merlot) doc altoadige ‘2017    (Cantina Cortaccia) Euro 24.00 



. Veneto 

- Valpolicella cls.super.doc la casetta ripasso ’2017  (D.Veneti)  Euro 29.50 

- Valpolicella class.super.verjago ‘2016      (Cant.Valpol.Negrar)   Euro 38.00 

- Campo Sireso rosso veronese igt’07        (Az.Agric.Ottella) Euro 29.00 

- Campofiorin igt rosso veronese ‘2017       (Masi Agricola)  Euro 29.00 

- Cabernet-Sauvignon)    doc ‘2016 (Conte L.Gasparini)  Euro 24.00   

- Palazzo della Torre igt  ‘91 (Allegrini)                        Euro 45.00 

- Fratta igt  ‘99 (Maculan)             Euro 98.00 

- Amarone     “    docg ‘2015 (Cant.Valpol.Negrar)  Euro 43.00 

- Amarone docg costasera ‘2015 (Masi)   Euro 50.00           

- Amarone      “        “    ‘95 campolongo  di torbe    (Masi)  Euro 280.00            

- Amarone     “        “     ’90 mazzano  (Masi)  Euro 350.00 

- Amarone       “  “    ‘83 (Bertani)   Euro 280.00 

- Amarone        “ “   ’85                 (Bertani)   Euro 320.00 

- Amarone        “ “   ’90                 (Bertani)   Euro 350.00 

- Amarone       “   “    ‘73 (Bertani)   Euro 380.00 

- Amarone    “     “  vigneti di jago ’2010/’12  (Cant.Valpol.Negrar) Euro   65.00 

Emilia Romagna 

- Pantera colli piacentini igt  ’00 (Luretta)   Euro 32.00 

- Barbera  carabas doc ‘2003   colli piacentini     (Luretta)  Euro 39.00 

- Corbeau cabernet sauv.colli piacentini doc        ’01   (Luretta)  Euro 44.00 

- Achab pinot nero colli piacentini doc          ’00 (Luretta)  Euro 42.00 

- Concerto lambrusco doc reggiano ‘2018 (Medici Ermete)  Euro 20.00 

- Gutturnio ris.alessandro doc ‘2013 (Medici Ermete)  Euro 24.00 



Toscana 

- Chianti Classico cigliano bio docg  ‘2016   (Villa Del Cigliano)  Euro 32.00 

- Chianti Classico  docg  ris. ‘94 bellavista   (Castello Ama)  Euro 75.00 

- Chianti Classico  bio docg ‘2017 (Az.Agr.Fontodi)  Euro 38.00 

- Chianti Classico docg  ‘96’97         (Cast. Fonterutoli)  Euro 50.00 

- Chianti Classico docg riserva il grigio’2017 (San Felice)  Euro 30.00 

- Chianti Classico docg  Ris.‘2010 poggio rosso        (San Felice)      Euro 55.00 

- Flaccianello D.Pieve igt ‘2016 (Az.Agric.Fontodi)  Euro 150.00 

- Carmignano villa capezzana ris.storica doc ‘2006  (Capezzana)  Euro 58.00 

- Ghiaie della Furba igt ‘1999                 (Capezzana)   Euro 68.00 

- Nearco merlot-cab.sauv.-syrah doc 2015 Sant’Antimo  (Col D’Orcia) Euro 32.00   

- Rosso Di Montalcino doc ciampoleto ‘2017    (Collemassari)  Euro 29.00 

- Rosso di Montalcino  doc poggio di sotto ’08  (P.Palmucci)  Euro 85.00 

- Brunello Di Montalcino docg ‘2014 (Col D’Orcia)  Euro 42.00 

- Brunello di Montalcino docg poggio celsi  ‘2013 (Collemassari) Euro 38.00 

- Brunello Di Montalcino docg campogiovanni ‘2010 (Agr.S.Felice)  Euro 55.00 

- Brunello di Montalcino  docg  ‘90  (Tenuta Caparzo)   Euro 120.00 

- Brunello di Montalcino docg’95   greppone m.  (T.Ruffino)         Euro 350.00 

- Brunello di Montalcino docg  ‘93  (Biondi Santi)  Euro 280.00 

- Brunello di Montalcino docg  ’88 (Biondi Santi)  Euro 380.00 

- Brunello di Montalcino docg  ’91 (Biondi Santi)  Euro 280.00 

- Brunello di Montalcino docg  ’95 (Biondi Santi)  Euro 220.00 

- Brunello di Montalcino  docg  riserva ’93   (Biondi Santi)  Euro 580.00 

- Schidione igt  ’93  (Biondi Santi)  Euro 150.00 

- Sassicaia doc Bolgheri superiore ‘2014   (Tenuta San Guido)  Euro 290.00 

-- Grattamacco doc Bolgheri superiore  ‘97  (P.Meletti Cavallari)  Euro 150.00 



- La Gavina  igt ’95 (Cecchi)   Euro 38.00 

- Livernano igt  ‘96  (Az. agr. Livernano)  Euro 85.00 

- Siepi  igt ‘98  (Fonterutoli)  Euro 115.00 

- Lucente  igt ’04                (March.DèFrescob-R.Mondavi)  Euro 60.00 

- Spargolo igt  ’97 (Cecchi)   Euro 55.00 

- Anfiteatro  igt  ‘97 (Vecchie Terre Montefili)  Euro 95.00 

- Bruno di Rocca   igt ‘97  (Vecchie Terre Montefili)  Euro 95.00 

- Il Bosco  igt ‘98  (Tenimenti D’Alessandro)  Euro 55.00 

- Camartina  igt ‘97 (Agr. Querciabella)  Euro 98.00 

- Fontalloro sangiovese   igt ’2015      (Fattoria  Felsina)  Euro 75.00 
- Vigorello igt ‘1996 (San Felice)  Euro 80.00 

- Vigorello igt ‘2010 (San Felice)  Euro 60.00 

- 

                             

. Molise, Abruzzo, Umbria, Lazio, Marche,Basilicata 

- Montiano  igt ‘2001 (Falesco)    Euro  53.00 

- Cerasuolo D’Abruzzo doc ‘2010 ( Az.Agr.Colle Trotta)   Euro  24.00   

- Paradiso igt marche ‘2010 (Fattoria San Lorenzo)   Euro  38.00 

- Montepulciano D’Abruzzo doc chronicon ‘2016 (Zaccagnini)   Euro  25.00 

- Montep.D’Ab.zzo doc riserva san clemente  ‘2015   (Zaccagnini) Euro  42.00 

- Sagrantino Di Montefalco  docg 25°annivers.’01 (A.Caprai)   Euro  90.00 

  

. Campania, Puglia,Calabria 

- Serpico igt  ‘00 (Feudi S.Gregorio)   Euro 65.00 

- Montevetrano  igt colli di salerno ’03 (Az. Agr. Montevetrano)   Euro 90.00 

- Taurasi docg ‘2004/’2005 (Perillo)    Euro 67.50 



- Duca S. Felice Ciro’ Rosso Ris. Doc 2015   (Librandi)   Euro 27.00 

- Gravello igt 2016  ( Librandi)    Euro 45.00 

- Magno Megonio igt ’2016 (Librandi)    Euro 37.00 

- Ciro’ Rosso doc 2018 (Librandi)    Euro 21.00 

. Sicilia, Sardegna 

- Duca Enrico igt  ’1993/’95          (Duca Di Salaparuta)         Euro 95.00 

- N’Anticchia doc Etna Rosso  ‘2007 (Palmucci-Caciorgna)   Euro 44.00 

- Nero San Lorè igt sicilia ‘2009 (Az.Agric.Gulfi)   Euro 50.00 

- Nero Maccarj igt sicilia ‘2006 (Az.Agric.Gulfi)   Euro 50.00 

- Nero Baronj igt sicilia  ‘2010 (Az.Agric.Gulfi)   Euro 50.00 

- Etna Rosso doc 2017 (Elirosso)    Euro 39.00 

- Terre Brune doc carignano del sulcis superiore ‘2013   (Santadi) Euro 59.00 

- Carignano Del Sulcis doc rocca rubia ‘2017  (Santadi)   Euro 34.00  

- Turriga igt isola dei nuraghi ‘2015  (Argiolas)    Euro 95.00 

- Nebbiolo Colli Limbara karana igt ‘2015 (Cantina Gallura)   Euro 28.00  

- Cannonau di Sardegna doc templum ‘2011   ( Cantina Gallura)   Euro 25.00 

- Liànti igt isola dei nuraghi ‘2016 (Capichera)   Euro 38.00 

                        

                                                                                                                                        



Vino rosato  

- Lagrein Rosato doc Trentino fratte alte ’2018/’19 (Marco Donati) Euro  26.00          

 Francia 
- Gewurtztraminer Alsace 2017 (Merciol)    Euro 35.00 blanc 

- Riesling Alsace 2017 (Merciol)      Euro 35.00 blanc 

- Pinot Noir Alsace 2017 (Merciol)    Euro 35.00 
- Léoville Barton    Saint Julien Appellation Cru Classè ’01      Euro 160.00 
- Trotte Vieille  Saint-Emillion Premier Appellation Gran Cru ’01      Euro 170.00 
- Château Haut Caillou    Canon-Fronsac Appellation ’00      Euro  45.00 
- Borie-Manoux     Saint-Estephe Pavillons de S.E. Appellation ’01      Euro  39.00 
- Emile Casteja   Medoc Lafleur De Lynch Appellation ’00     Euro  26.00 
- L’Eglise-Clinet      Pomerol Appellation ’01      Euro 245.00 
- Pichon Longueville      Pauillac Appellation Gran Cru ’01       Euro 210.00 
- Borie-Manoux    Pauillac Monpelou Appellation Cru Bourgeois ’00       Euro  65.00 

 Slovenia 
- Rebula (Ribolla Gialla) opoka ‘2010      (Simic)           Euro 48.00 bianco 
- Sauvignon Blanc opoka ‘2010 (Simic)           Euro 48.00 bianco 
- Verus Chardonnaj     ‘2010            (Snajder-Grabovac-Zlicar)  Euro 29.00 bianco 

Austria 
- Muskat Ottonel  ‘2012           (Sepp Moser)           Euro 34.00    
bianco 

Germania 

- Riesling   ’2017        (Heymann-Lowenstein)        Euro 44.00 bianco  

                                                                                                                            

California 

- Alluvium ’94  (Beringer)  Euro 60.00 



 I Magnum 

- Sorì Tildin  3 lt ‘1996 ( Gaja)                                Euro 2.000.00 
- Fratta igt  ’99 ( Maculan)  Euro 200.00 
- Campofiorin igt rosso veronese ‘2013  (Masi Agricola)  Euro   65.00 
- Merlot Graf de la Tour  doc  ’97  ( Villa Russiz)  Euro 120.00 
- Nebbiolo doc Langhe settevie ‘2016        (Orlando Abrigo)   Euro    55.00 

- Barolo docg  ’96 ornato ( Pio Cesare)  Euro 280.00 
- Arpepe Valtellina doc ‘2016 (Ar.Pe.Pe.)        Euro   70.00  

- Teroldego Rotal. selez.docTrentino ’2011 sangue di drago  (Donati) Euro  85.00 
- Cirò Rosso doc classico ‘2018 (Librandi)   Euro   28.00 
- Camelot cabernet-sauvignon-merlot igt ‘2010 (Firriato)  Euro   98.00 
- Anghelia carignano igt terre dei nuraghi ‘2014 (Santadi)  Euro   22.00 



Vini bianchi in bottiglia 

. Piemonte, Valle d’Aosta 

- Blangè arneis  doc ‘2018 (Ceretto)   Euro  36.50  

   

- Hèrzu doc Riesling 2017 (Teatro E. Germano)   Euro  45.00   

   

. Trentino Alto Adige 

- Muller Thurgau doc  ‘2018   (Cantina Cortaccia)   Euro  25.00   
- Riesling doc trentino  ’2017           (Ist.Agr.S.Michele All’Adige)   Euro  30.00 
- Sauvignon   doc ‘2017      (Cantina Produtt.Valle Isarco)  Euro  25.00 

- Sauvignon doc Trentino ’2017  (Istit.Agrario San Michele All’Adige) Euro   28.00 
- Chardonnay doc trentino  ‘ 2017   (Ist.Agr.S.Michele All’Adige)   Euro  30.00                           
- Pinot Grigio doc altoadige ‘2018 (Cantina Cortaccia)  Euro  22.00 

- Nosiola doc cru sottovi ‘2018 (F.Poli)   Euro   26.00 
- Moscato Giallo doc trentino ‘2017   (Ist.Agr.S.Mich.All’Adige)    Euro   28.00   

- Pinot Bianco doc Trentino ’2017    (Istit.SanMichele All’Adige)   Euro   28.00 

.  Veneto 

- Soave classico superiore docg   colbaraca ‘2018   (Az.Agric.Masi) Euro  28.00 

. Friuli 

- Sauvignon doc picol ‘2017 (Lis Neris)   Euro  35.00 

- Pinot Grigio  doc gris ‘2017 (Lis Neris)   Euro  35.00 

- Clivi Galea doc colliorientali ’97 (Ferdinando Zanusso)   Euro  60.00 

- Clivi Brazan  doc colliorientali ’2000 (Ferdinando Zanusso)   Euro  50.00 

- Chardonnay doc isonzo ‘2014 (Vie Di Romans)   Euro  47.00 

- Friulano dolèe  doc isonzo ’2017 (Vie Di Romans)   Euro  49.00 

- Friulano doc fiore di campo ‘2018 (Lis Neris)   Euro  30.00 



- Ribolla  igt venezia giulia  ’2007 (Gravner)   Euro  85.00 

- Ribolla Gialla doc ‘2018 (Lis Neris)   Euro  36.00 

- Breg  igt venezia giulia  ’2007 (Gravner)   Euro  85.00 

- Capo Martino igt venezia-giulia ‘2004     ( Jermann )   Euro  73.00 

- Chardonnay grafin de la tour  doc collio’03    ( Villa Russiz )   Euro  55.00 

- Nekaj  (tocai)   igt veneziagiulia ’2015   (Podversic D.)   Euro  55.00 

- Kaplia (malvasia,tocai,chardonnay) igt  ‘2015 (Podversic D.)   Euro  55.00   

- Ribolla Gialla doc ‘2014   (Podversic D.)   Euro  55.00 

- Malvasia igt veneziagiulia ‘2014 (Podversic D.)   Euro  55.00 

                                                                                                                               

.  Lombardia 

- Opera igt terrazze retiche di sondrio  ‘2017      (M.Prevostini)  Euro  30.00 

- Cà Brione  igt terrazze retiche di sondrio ’2016 (Negri)  Euro  41.00 

- Lugana doc ‘2017 (Cà Dei Frati)  Euro  28.00 

- Chardonnay  doc  ‘01 (Cà del Bosco )    Euro  95.00  

. Marche- Lazio – Umbria-Abruzzo 

- Verdicchio Cast.Jesi doc ‘2016 (Fatt. San Lorenzo)   Euro  23.00 

- Verdicchio Cast.Jesi campo delle oche doc ‘2017   (Fatt.S.Lorenzo)  Euro  32.00 
- Verdicchio Balciana Cast.Jesi doc ‘2016      (Sartarelli)   Euro  53.00 

- Verdicchio di Matelica doc ‘2017 (Gagliardi)   Euro  19,00 

- Pecorino dop tullum’2016-2017 (Feudo Antico)   Euro  25.00 
- Passerina dop tullum ‘2016-2017 (Feudo Antico)   Euro  25.00    
- Trebbiano D’Abruzzo doc ‘2018 (Zaccagnini)   Euro  20.00 

.Basilicata- Campania  - Puglia-Calabria  

- Falanghina  doc   ’2018/ 19 (Colli Di Castelfranci)   Euro 25.00 

- Falanghina igp calce viva ‘2017 (P.Volpone)   Euro 24.00 

- Greco Di Tufo doc grotte ‘2016/19 (Colli Di Castelfranci)   Euro 27,00 



- Fiano Di Avellino docg pendino ‘16/’18 (Colli Di Castelfranci)   Euro 27.00 

.  Isole 

- Moscato Bianco dry doc noto ‘2015(Planeta)   Euro  26.00      

- Vermentino di Gallura docg  vign’angena ‘2018 (Capichera)   Euro  44.00 

- Vermentino Di Gallura docg canayli  vend.tardiva ‘2019  (Gallura) Euro  35.00 



Prosecco  &  Bollicine 

- Prosecco di Valdobbiadene docg cartizze        ( Le Colture)   Euro 31.00 
- Prosecco di Valdobbiadene docg brut fagher    (Le Colture)   Euro 23.00 
- Prosecco di Valdobbiadene docg extra dry pianer   (Le Colture) Euro 23.00 
- Prosecco super. Di Valdobb. Docg crede 1542      (Bisol)   Euro 29.00 
- Giulio Ferrari trento doc brut ‘2007 (F.lli Lunelli)   Euro 150.00 
- Chardonnay-Pinot Nero cuvèe extra brut    (Pojer & Sandri)   Euro 45.00 
- Chardonnay-Pinot Nero brut rosè (Pojer & Sandri)   Euro 45.00 
- Pinot Nero nature (Monsupello)   Euro 37.00 
- Trento doc brut (Casata Monfort)   Euro 32.00  
- Spumante extra dry couvèe Montecchi (Torre Dei Vescovi  Euro 19.00 
- Almaneti spum. Brut   igt calabria ‘2016        (Librandi)          Euro 33.00 
- Rosaneti spum rosè brut  igt calabria  ‘2016  (Librandi)            Euro 33.00 

- Franciacorta     docg brut emozione ‘2013   (Az.Agric.Villa)   Euro 36.00 
-      “               docg pas dosè diamant ‘2013   (Az.Agric.Villa)   Euro 48.00 
-     “     docg  brut P.R. (Monterossa)   Euro 35.00 
-     “     docg coupè pas dosè (Monterossa)   Euro 42.00 
-     “     docg extra brut salvadek ‘2010/’15   (Monterossa)   Euro 55.00 
-     “     docg brut satèn (Monterossa)   Euro 42.00 
-      “   docg brut rosè flamingo (Monterossa)   Euro 45.00 
-     “     docg extra brut cabochon ‘2012   (Monterossa)   Euro 68.00 
-      “    docg    alma brut (Bellavista)   Euro 48.00 
-      “      docg cuvèe prestige (Cà Del Bosco)   Euro 47.00 
-      «     docg brut blanc de blancs (Cavalleri)   Euro 45.00 
-    “      docg  brut ‘2012                  (Borgo La Gallinaccia)   Euro 36.00 
-    “     docg extra brut blanc de blancs (Az.Agric.Sullali)   Euro 40.00 
-     “    docg extra brut blanc de noirs (Az.Agric.Sullali)   Euro 40.00 
-     “    docg doppioerre brut  (Derbusco Cives)   Euro 45.00 
-    “         conti ducco  docg pas dosè (Catturich)   Euro 35.00 
-    “          conti ducco  docg rosè (Catturich)   Euro 35.00 



CHAMPAGNE 

- Crèmant de Bourgogne blanc de blancs      (P.Marie Chermette) Euro 38.00 
- Brut Premier   (Louis Roederer)      Euro 65.00  
- Brut Premier   (Louis Roederer)    375 ml.    Euro 39.50  
- Blanc de Blancs  ’00 ( Louis Roederer)        Euro 120.00 
- Cristal “2012     (Louis Roederer)   Euro 280.00 
- Tradition veuve Clesse  (Clesse-jme)   Euro 38.00 
- Brut prèmière cuvèe (Bruno Paillard)   Euro 85.00 
- Mercier brut hurtebisse (Alain Mercier & Fils)   Euro 42.00 
- Brut tradition (Pierre Brigandat)   Euro 50.00 
-   «      Mercier brut tradition/Sagacitè (Alain Mercier & Fils)   Euro 50.00 
-   «    Rèserve brut (J.Charpentier)   Euro 50.00 
-   «    brut rèserve (Jean Vesselle)   Euro 55.00 
-   «    extra brut (Jean Vesselle)   Euro 60.00 
-   «   L’Ouverture premier cru (Frederic Savart)   Euro 70.00 
- Grand Cru Rosè brut (Lamiable)   Euro 75.00  
- Excellence extra brut (Gosset)   Euro 75.00 
- Grand Cru millèsime ’00 (Marie Noelle Ledru)   Euro 90.00                
- Fidèle   extra brut (Vouette et Sorbèe)   Euro 130.00 
- Rècolte  1989 Dègorgement Tardif             (Jacquesson)   Euro 220.00 
- Saignèe de Sorbèe Rosè  (Vouette et Sorbèe)   Euro 200.00 
- Clos Cazals blanc de blancs millès. ’96   (Claude Cazals)   Euro 230.00 
- Brut   ‘2004’2009 (Dom Perignon)   Euro 270.00 
- Krug grande cuvèe (Krug)   Euro 270.00  
- Avize- Grand Cru Rècolte 1996 extra brut     (Jacquesson)   Euro 170.00 
- Champagne brut premier nature ‘2009    (L.Roederer & Ph.Starck) Euro 145.00 

 I Magnum 

- Sauvignon de la tour doc  ’99 (Villa Russiz)  Euro 140.00 
- Prosecco di Valdobbiadene doc brut  crede  ( Bisol)     Euro   45.00 
- Vermentino igt terre dei nuraghi ‘2014 (Santadi)  Euro   21.00 
- Champagne   brut premier (Louis Roederer)  Euro 155.00 
- Excellence extra brut (Gosset)   Euro  150.00 

  



Vini da dessert /fine pasto 

- Sauternes Chateau d’Yquem ’99   (375 ml) (Lur-Saluces) Euro 215.00 

- Tokaji Aszù 5 puttonyos   ’95    (500 ml.)   (Diznoko) Euro 65.00 

- Moscato Rosa igt Terrazze Retiche Sondrio ’09 (Triacca) Euro 34.50 

- Vignot passito vendemmia tardiva  (375 ml) (Piero Gatti) Euro 31.50 

- Moscato Passito  doc la bella estate  ‘2012 (750 ml) (Vigne Colte)   Euro 35.00 

- Moscato di Scanzo doc ’99 (500 ml) (La Brugherata) Euro 70.00 

- Recioto Valpolicella  doc ’91  (750 ml) ( Allegrini) Euro 60.00 

- Costacalda  igt ’99   (500ml) ( Domini Veneti)       Euro 29.50  

- Vinsanto  santo spirito  (750 ml) ( Frescobaldi) Euro 25.00 

- Vin Santo doc  ‘95  (375 ml) ( Isole & Olena)   Euro 48.00 

- Moscato passito igt Umbria ’06 (500ml) (Barberani) Euro 39.00  

- Aleatico doc    (500ml) (Barberani) Euro 36.00  

- Paule Calle aleatico (500 ml)         (F.Candido)   Euro 29.50 

- Moscato igp sicilia (750 ml)        (G.Alagna)   Euro 25.00 

- Vernaccia di Oristano doc Antico Gregori (500 ml) (Attilio Contini) Euro 65.00 



Marsala, Porto, Jerez 

- Marsala Vergine  v.l.q.p.r.d. baglio ’89  (750 ml.)      ( Florio)   Euro 48.00 

- Marsala Vergine doc ’94  baglio  (500 ml.)      (Florio)   Euro 39.50 

- Marsala Super.doc 5 anni vigna la miccia (500ml) (M.De Bartoli) Euro 55.00 

- Marsala Super.  doc  riserva 10 anni (500 ml) (M.De Bartoli)   Euro 78.00   

- Vecchio Samperi ventennale  (500 ml)  (M.De Bartoli)   Euro 85.00    

- Marsala Super. doc 1986    (500 ml) (M.De Bartoli)   Euro 110.00 

- Marsala fine ambra secco    (750 ml)  (G.Alagna)   Euro 21.00  

- Marsala dolce    (750 ml) (G.Alagna)   Euro 27.00  

- Marsala Secco   (750 ml)  (G.Alagna)   Euro 27.00  

- Porto Vintage ’94 ( Churchill’s)   Euro 280.00 

- Porto ruby/tawny (Quinto Do Noval)   Euro 25.00 

- Porto 10 y. (375 ml) (Quinto Do Noval)   Euro 35.00 

- Porto Colheita 1995  (375 ml) (Quinto Do Noval)   Euro 45.00 

- Porto Colheita 1986   (375 ml) (Quinto Do Noval)   Euro 65.00 

- Jerez Oloroso Gobernador “seco” (Emilio Hidalgo)   Euro 29.00 

- Jerez Manzanilla Charito “seco” (Emilio Hidalgo)   Euro 26.00 

- Jerez Fino Panesa “seco”  (Emilio Hidalgo)   Euro 32.00 

- Don Pedro Ximenez Montilla-Moriles (750 ml)   (Toro Albalà)   Euro 39.00 

-    “           “                “   gran reserva’1982 (750 ml)  (Toro Albalà) Euro 65.00 

  


